
Villa Cassia 
Informazioni utili 

Le sale …. 

Sala dell’Apollo (con uscita su giardino) :  

capacità ricettiva :  max 310 persone servite . 

Pavimento in marmo arabescato di Carrara e rosso Verona a disegno. 

Pareti in spatolato veneziano con inserimento di membrature architettoniche. 

Doppio impianto di illuminazione , ad incandescenza (punti luce realizzati nel grigliato a soffitto ) o 

al neon (perimetrale che corre nel guscio di raccordo tra pareti e soffitto). 

Impianto di immissione di aria dall’esterno con pretrattamento , impianto di estrazione aria della 

sala , impianto di condizionamento della sala realizzato con 16 fan coil. 

N° 6 portefinestre (larghezza 2 metri) di cui 5 di sicurezza con maniglione antipanico con uscita 

diretta su giardino. 

N. 2 finestre ad arco decorative di 3 metri di diametro. 

N. 2 estintori e n. 2 naspi antincendio. 

 

Sala di Veio (piano 1°con uscita diretta su terrazzo) :  

capacità ricettiva : max 170 persone servite. 

Pavimento in marmo arabescato di Carrara , rosso Verona e nero del Belgio a disegno . 

Pareti in spatolato veneziano. 

Impianto di illuminazione con lampadari a soffitto in vetro di Murano e appliques a parete. 

Impianto di condizionamento dell’aria realizzato con 12  fan coil con immissione di aria 

dall’esterno , impianto di aspirazione dell’aria della sala . 

N° 9 portefinestre (larghezza 2 metri) di cui 4 di sicurezza con maniglione antipanico con uscita 

diretta su terrazzo a cielo aperto. 

Terrazzo a livello sala : capacità ricettiva : 150 persone servite. 

N. 2 estintori e n. 2 naspi antincendio. 

 



Salette laterali  (2) adiacenti alla sala di Veio :  

hanno funzione di salotti per l’accoglienza degli ospiti. Sono dotate di aria condizionata e impianto 

di aspirazione dell’aria . 

Pavimento in marmo , pareti in spatolato veneziano. 

Impianto di illuminazione con lampadari in vetro di Murano. 

N 4 finestre per ciascuna saletta. 

N 4 divani a tre quattro posti ciascuno in pelle per ogni saletta. 

 

Sala del Belvedere  (piano 2°con uscita diretta su terrazzo) :  

capacità ricettiva : max 60 persone servite , ideale per buffet estivi. 

Pavimento in marmo a disegno , pareti in spatolato veneziano. 

Impianto di illuminazione con lampadari a soffitto in vetro di Murano e appliques a parete . 

Impianto di condizionamento dell’aria realizzato con due fan coil . 

Impianto di aspirazione dell’aria della sala . 

N° 2 portefinestre di sicurezza con maniglione antipanico con uscita diretta su terrazzo a cielo 

aperto. 

N. 2 finestre panoramiche su Roma (dimensioni 5 metri x 2) 

N. 2 finestre scorrevoli su terrazzo panoramico. 

Terrazzo panoramico a livello della sala : capacità ricettiva : 220 persone servite. 

N. 1 estintore n. 1 naspo antincendio. 

 

Servizi igienici per gli ospiti : 
N. 10 toilette (5 per gli uomini 5 per le donne) al livello giardino . 

N. 1 toilette per disabili al livello giardino. 

Aria condizionata ed impianto di aspirazione dell’aria. 

 

N. 5 toilette (2 per gli uomini ; 2 per le donne ; 1 annesso alla camera per gli sposi) al 2° piano. 

Aria condizionata ed impianto di aspirazione dell’aria. 

 

 



Ascensori  :  
n° 2 ; uno di servizio per il personale utilizzabile da disabili , uno per gli ospiti con porte 

ad apertura automatica. 

 

Dotazione tecnica per gli operatori   (Catering) 
 

Cucina :  

realizzata in due ambienti separati da setto murario (area preparazione , area lavaggio) per un totale 

di circa 110 mq. 

L’accesso alla cucina è diretto da rampa carrabile senza gradini (dove possono sostare più furgoni) 

tramite portafinestra , vi è inoltre una finestra che apre direttamente sulla rampa , comoda per 

carichi e scarichi rapidi. 

Cappa di aspirazione a doppia velocità su : fornelli , cuoci pasta , fry top , friggitrice , forno a 

convezione elettronico. 

Impianto di immissione aria a doppia velocità per tutto il locale con possibilità di lavorare a finestre 

chiuse. 

 

Area preparazione, dotazione apparecchi :  
cuoci pasta per 500 pp , n° 8 fuochi da banchetto , fry top a doppia superficie (rigata e liscia), 

friggitrice doppia , forno a convezione , banco caldo , n° 2 frigoriferi , n° 1 congelatore , 

banco frigo , cella frigorifera di 5 mq *, macchina produzione ghiaccio *. 

n.b. :gli apparecchi sono del tipo a mensola quindi l’area sottostante è completamente libera per lo stivaggio del 

materiale e per ottimizzare la pulizia. 

 

Area lavaggio , dotazione apparecchi :  
lavapiatti da 1000 pezzi ora , n. 4 lavelli , macchina lavabicchieri da 1000 pezzi ora. 

Servizi per il personale (catering): n° 7 bagni** , n° 2 spogliatoi *** , n° 2 docce ***. 

 

 

 



Locale magazzino :  
accessibile dalla stessa rampa carrabile che da accesso alla cucina. 

Ha accesso diretto alla sala di Veio (livello giardino) , al suo interno abbiamo : 

N 2 locali spogliatoio per il personale , n. 4 bagni per il personale , n. 2 docce, n. 2 antibagni con tre 

lavandini ciascuno. 

Macchina per la produzione del ghiaccio , cella frigorifera , stigliature di servizio della villa (tavoli 

sedie ecc.). 

 

Stigliature da interno presenti nella villa :  
n° 24 tavoli tondi diametro 160 cm , n° 15 tavoli tondi diametro 170 cm , n° 15 tavoli tondi 

diametro 180 cm , n° 330 poltroncine da interno , n° 26 tavoli rettangolari di appoggio o da buffet 

110 x 70 cm , n° 12 tavoli tondi di appoggio diametro 90 cm, n° 1 tavolo tondo diametro 150 cm, 

n° 1 tavolo tondo diametro 120 cm, n° 1 tavolo ellittico per gli sposi 90-120 cm, n° 1 tavolo 

imperiale ellittico fino a 18 persone. 

 

Stigliature da esterno presenti nella villa :  
n° 10 tavoli tondi in midollino diametro 110 cm , n° 140 sedie in midollino bianche e nere. 

 

 

* nel locale magazzino adiacente alla cucina 

** di cui 4 bagni e due docce all’interno del locale magazzino 

*** sempre all’interno del locale magazzino 

 

 


